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| levna mésla jsou dobra. V testu dopadla lépe nez drazsi konkurence. Zadné prekvapeniv
podobé falSovani vodou nebo rostlinnymi tuky se tentokrat nekonalo.

VSechna masla, tak jak to ma byt, obsahovala pouze mléény tuk, v Zzadném nebylo vic vody, nez
stanovuje norma. Kvalita tuku byla az na par vyjimek vice méné dobra, v chuti propadl jen jeden vzorek.

INFOGRAFIKA: JAK HODNOTI MASLA
ODBORNICI

Podivejte se na vysledky testu - zde

Jediné prekvapeni obstarala levna masla. Ukazalo se, Ze cena nerozhoduje o kvalité. Vitézem testu se
stal Dr. Halif, maslo, které patfi k t¢m nejlevnéjSim na trhu. Naopak drazsi masla skoncila v druhé
poloviné ZebFicku.

VétSina z 18 masel, ktera prosla analyzami ve Statnim veterinarnim ustavu v Praze a smyslovym
hodnocenim porotou odbornikl, skonéila s dvojkou na vysvédceni.

Experti, které jsme sezvali k hodnoceni chuti, si kvalitu masel
POZOR NA A o e Seaval N NI
pochvalovali. Neuspél u nich v podstaté jediny vzorek - Bio maslo Milko.
CENOVKY e o
Uz vlni pfipominalo vic syr nez maslo.

Ne kazda ,kostka“ masla . e . . . -
. . N ,Chut je na hrané poZzivatelnosti a textura velmi Spatné propracovana,
ma Ctvrt kila. Muze mit jen

200 gramd, coZ na prvni zhodnotil vzorek Jifi Kopagek z Ceskomoravského svazu mlékarenského. |
pohled nemusite poznat. analyzy potvrdily, Ze tuk neni neCerstvéjSi. Pétku za mikrobiologii dostal
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Vice prozradi cena za kilo,
ktera musi byt uvedena na
cenovce (ale pouze v
supermaketech).
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jesté dalsi vzorek - polské ,tfictvrtétuéné“ Buterinko.

Ani jedno maslo nebylo zdravotné zavadné - neobjevily se zadné listerie
ani salmonely, Zzadné bakterie, které by mohly pfinést néjaké onemocnéni

nebo Zaludedni potize. ,Pouze” takové, které svédé&i o tom, Ze hygiena

nebyla nejlepsi.

.Predpokladala bych né&jaké poruseni hygienického rezimu bud béhem zpracovani, nebo skladovani.
Mozna Slo o masla dlouhodobé skladovana,” soudi Stanislava HerCikova ze Statniho veterinarniho

ustavu.

»Maslo, které se zamrazi a pak da do obéhu, je vic nachylné k mikrobiologickym zménam nez Cerstvé.“ Je
proto s podivem, Ze podle pfedpisu se z hlediska mikrobiologické bezpecnosti sleduje jen obsah listerii.

Pro¢ méneé tuku?

PFilis nepfesvédcila ani masla se smetanovym zakysem, kterd mnozi
zakaznici povazuji za kvalitnéjsi. Méla by byt chutové vyraznéjsi,

Masla s nizSim obsahem tuku viibec dopadla hufe.Logicky. Méné tuku
znamena vice vody a ta se nemusi vzdy s tukem spravné spoijit. Projevi
se to pfi mazani na chleba - maslo se droli, za nozem se objevuji
drobounké krupéje vody.

VétSina masel se roztirala tak, jak jsme u masla zvykli - po vyjmuti z
lednice Spatné, po dvaceti minutach na vzduchu lépe, ale stale
podstatné hiife nez margariny. ,Ukazalo se, Ze Némci a Belgi¢ané uméji

(134

udélat maslo s dobrou roztiratelnosti,” fika Ladislav Forman.

AZ pfekvapivé snadno se dalo roztirat irské maslo, bylo vyrazné mékké i
za studena. Porotcim ale jeho konzistence pfipadala az pfili§ mazlava,
neuspélo ani v chuti.

Kam dal?

Cesi opét nachazeji oblibu v masle, jeho cena klesa
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CO JECO

Cerstvé maslo

Do obchodu jde rovnou z
mlékarny, nebylo
skladovano. Prodavat se
smi pouze do dvaceti dn(
od vyroby.

Musi byt oznadeno datem
pouzitelnosti (spotfebujte
do...).

Stolni maslo

Stolni maslo, dfive
nazyvané "dvojka", neni
Cerstvé. Bylo skladovano
bud zchlazené zhruba ffi
mésice, nebo zamrazené
aZz na dva roky.

Je oznaceno datem
minimalni trvanlivosti.
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